RYHMAMENUT

JASON 4
VIINI 3

Islannin lohta / Vihredi omenaa / Wasabia / Vaaleaa soijaa
Fermentoitua maa-artisokka leipdi / Maa-artisokkaa / Misoa / Pinjansiemenia

Merikrottia / Sinisimpukka-voita / Tomaatti X0 / Vuonankaalia

TAI

Peuraa / Katajaa / Lapin puikulaperunaa / Vuolukermaa

Piadrynaid / Caramelia suklaata / Suola-karamellia / Sitruuna-timjamia

JASON 4 PLANT-BASED
VIINI 3

Keltajuurta / Tyrnimarjaa / Tuorejuustoa / Kurpitsaa
Fermentoitua maa-artisokka leipdi / Maa-artisokkaa / Misoa / Pinjansiemenia
Basmati riisid / Tomaatti XO / Siitake-sienid / Suolaheinaa

Piaarynaad / Caramelia suklaata / Suola-karamellia / Sitruuna-timjamia

Henkilokuntamme kertoo allergeneeisti seka raaka-aineista tarvittaessa. / Allergy and ingredient information is available on request.

67 €
45 €

67 €
45 €



GROUPMENU

JASON 4
WINE 3

Salmon from Iceland / Green apple / Wasabi / White soy
Fermented sunchoke bread / Sunchoke / Miso / Pine seeds

Monk fish / Mussel butter / Tomato X0 / Mache salad

OR

Venison / Juniper / Lapland potato / Soured cream

Pear / Caramelia chocolate / Salt caramel / Lemon thyme

JASON 4 PLANT-BASED
WINE 3

Yellow beet / Seabuckthorn / Fresh cheese / Pumpkin
Fermented sunchoke bread / Sunchoke / Miso / Pine seeds
Basmati rice / Tomato XO / Shiitake mushrooms / Wood sorrel

Pear / Caramelia chocolate / Salt caramel / Lemon thyme

Henkilokuntamme kertoo allergeneeisti seka raaka-aineista tarvittaessa. / Allergy and ingredient information is available on request.

67 €
45 €

67 €
45 €



